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Godziny otwarcia Gietdy:
czwartek—piatek godz. 10-17;
sobota godz. 10-14

02.04 czwartek

10.00-13.00 Viva ltalia — warsztaty kuchni wioskiej.

Czes¢ pierwsza. Przygotowanie ciasta na pizze
klasyczna i genueniska. Oméwienie réznych
typéw maki i drozdzy. Przygotowanie ciasta,
nadzienia i sosow do ravioli, tortellini,
cappelletti. Prowadzacy: Amedeo Piovesan
Amex Chef, Iwona Niemczewska — Chef
restauracii ,Z Drugiej Strony Lustra”.
Szkolenie ptatne, zakonczone certyfikatem
odbywa sie w restauracji ,Arte”.

12.00-15.00 Nowoczesna restauracija, ktéra zarabia.

Proste i skuteczne rozwiazania zwigkszajace
obroty i zyski. Prowadzacy: Piotr Rogowski.
Szkolenie ptatne. Sala konferencyjna ,Classic”.
14.00-17.00 Zyski dobrze wysmazone — sezon letni
nad morzem. W trakcie warsztatéw odkryjemy
nieoczywiste tajniki smazenia, tego ptytkiego
i gtebokiego. Pokazemy jak prawidtowo
smazy¢, aby wypracowac zysk na koniec
sezonu. Prowadzacy: lwona Niemczewska
— Chef restauracji ,Z Drugiej Strony Lustra”,
Katarzyna Noga ZT Kruszwica. Szkolenie
ptatne, odbywa sie w restauracji , Arte”.
03.04 piatek
10.00-12.30 Viva ltalia — warsztaty kuchni witoskiej.
Czes¢ druga. Z przygotowanego podczas
czesci pierwszej ciasta pokazemy technike
formowania placka, umieszczania w piecu
i pieczenia. Przygotujemy klasyczng pizze
32 cm: margherita, parma bianca, marinara
i 4 formaggi, pizze neapolitariskg oraz calzone.
Prowadzacy: Amedeo Piovesan Amex Chef,
Iwona Niemczewska — Chef restauracji
.Z Drugiej Strony Lustra”. Szkolenie ptatne,
odbywa sie w restauracji ,Arte”.
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12.00-14.00 Kuchnia veganska i wegetariafiska.
Prowadzacy: Jerzy Marszatek, Arkadiusz
Korzen — Szefowie Kuchni Akademii Kulinarnej
Farutex. Szkolenie w sali konferencyjnej ,Classic”.
14.30-16.30 Stodki Sezon z DEBIC — desery i nie
tylko. Prowadzacy — Michat Doroszkiewicz.
Szkolenie w sali konferencyijnej ,Classic”.

Szkolenia ptatne 25 zI (optata jednorazowa).
Kwote odliczamy od rachunku za zakupy
realizowane na Gietdzie. Szkolenia wymagaja
weczesniejszych zapiséw, ilo$¢ miejsc ograniczona.

czwartek—sobota

- Convenience Store Concept — nasze urzadzenia
Twoja inspiracja — stoisko Primulator.

- Maksymalna wydajno$¢ przy minimalnym zuzyciu
energii elektrycznej z wykorzystaniem pieca
konwekcyjno-parowego UNOX oraz technologii
indukcyjnej Sous Vide. Duzo wiecej w potaczeniu
z degustacja na stoisku Stalgast.

- VarioCooking Center ® — wielofunkcyjne
urzadzenie do Twojej kuchni. Gotuj szybciej przy
nizszym zuzyciu energii — stoisko Rational.

- Nowe urzadzenia RM Gastro na 2020 rok, a takze
pakiet dedykowany wtascicielom istniejagcych
i przysztych obiektéw gastronomicznych
pragnacych petnego bezpieczenstwa.

- Prezentacja najnowszego modelu zmywarki
tunelowej — stoisko Winterhalter.

czwartek—sohota

- Produkty finansowe — konsultacje
Waldemar Grzechnik, doradca finansowy,
tel. +48 502 586 430/ TF Bank.

- Leasing w gastronomii — konsultacje
Artur tukomski, autoryzowany przedstawiciel,
tel. +48 693 403 963 / Europejski Fundusz
Leasingowy SA.

- Prawidfowy projekt technologiczny gwarancja
sprawnej realizacji inwestycji. Konsultacje
—BarbaraKowieska, projektantkatechnologii kuchni.

Klimatex, to rodzinne ciepto, profesjonalizm,
nowoczesno$¢ i jako$¢. To nasza recepta na biznes.

Firma od 22 lat toruje $ciezki i wyznacza trendy

W wyposazaniu i modernizowaniu obiektéw gastro-
nomicznych. Indywidualne podejscie do Klienta,
holistyczne spojrzenie na kuchnig, serwis urzadzen,
przeprowadzanie szkolen, to wszystko zaprocen-
towato i pozwolito doj$¢ do punktu, w ktérym dzi$
jestesSmy. A dzi$ po raz 11. organizujemy jedna

z najbardziej rozpoznawalnych gietd gastronomicz-
nych w Polsce. Jak?

Przez ponad dwadziescia lat pracowali$my zgodnie
z wtasnym planem. Kierowani przez szacunek i wza-
jemna serdeczno$¢ budowali$my swoja marke na
rynku, ktéry ewoluowat i zmieniat sig razem z nami.
To jednak nam nie wystarczato, postanowili§my dac
od siebie jeszcze wiecej. Inwestycja w ludzi, w wie-
dze i technologie stata sig naszym priorytetem.

Nie chcieli§my fatki z napisem ,partner w biznesie”,
a naszej jakosci i warto$ci nie dato sie zbudowac
jedynie na sprzedazy maszyn. Przydomek handlowca
takze do nas nie pasowat. Nie byto rady, postanowi-
lismy by¢ sobg i to sprawito, ze Klienci nam zaufali.

Nie ogladamy sie za siebie, wyprzedzamy potrzeby
i oczekiwania naszych kontrahentéw. Budujemy
sprzedaz na swojej tozsamosci i historii.
Zapowiadamy — to nie koniec — mamy wielkie
marzenia i plany na przysztos¢. A przeciez wszystko
zaczeto sie od matej ekspozycji w mieszkaniu
jednego z kotobrzeskich wiezowcow...
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zespot firmy Klimatex

Filarem kazdej firmy sg ludzie. Trzeba mie¢ do nich
petne zaufanie, by¢ otwartym na ich umiejetnosci
i umozliwi¢ im dziatanie. Cenimy naszych wspét-
pracownikow — kazdy z nich robi to, w czym jest
najlepszy — stad sie biorg nasze wyniki.
Specjalisci Klimatexu szkola sie, sa na biezaco
z nowinkami w branzy, podpatruja prace firm,
ktore wioda prym na $wiatowych rynkach
i dziel sie swojg wiedza z naszymi Klientami.
Gdyby nie Oni firma bytaby tylko zbiorem
. przedmiotéw, z nimi staje sie wizja

Kan i tworzy historie.

{ ] . 7 .
4 Beata i Jacek Kujawa — witasciciele firmy Klimatex DZI es I Q C G I e*d

Pierwsza edycja byta eksperymentem, druga
niepewna przysztoscia, przy kolejnej czulismy sie
jak eksperci w organizacji duzych eventow, dzi$
czeka nas 11. odstona Gietdy Gastronomicznej.
Nie poprzestajemy na tym, wiemy ile kosztuje
wiedza i che¢ ksztatcenia sig. Chcemy sie dzieli¢
tym, co potrafimy robi¢ najlepiej — szkolimy

i budujemy wspéIng przysztos$¢, bo przeciez
gastronomia to nasza pasja.

4 0d lewej: Bogdan Ziniewicz, Krzysztof Gryn, Edyta Czupryniak, Szymon Madrzyk, Patrycja Kutaga, Elzbieta Grylewicz, Bartosz
Krélikowski, Edyta Lachs, Malwina Cieslak, Arkadiusz Banasiak, Beata Kujawa, Sebastian Nyc, Jacek Kujawa, Ariel Catkowski,
Wojciech tecki. Adrian Kowalski, Barttomiej tecki, Mateusz Iwanowski, Adam Jaremko, Rafat Chaber, Dariusz Szurgot, Artur Szalczyk.
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Wyposazylismy kuchnie najwiekszych hotelowych
restauracji w Polsce i zagranica. Tych z gwiazdkami
i tych bez. Mozemy by¢ dumni z tego, Ze nasz sprzet
usprawnia prace najlepszych kucharzy w branzy
gastronomicznej na ladzie i na morzu. Jednak nasze
realizacje nie kofcza sie na sprzedazy i dostarczeniu
sprzetu. JesteSmy towarzyszami w tym biznesie,
sprzedaz poprzedzamy rozmowa, po transakcji
nastepuje szkolenie, otaczamy Klientéw opieka ser-
wisowa, a takze umozliwiamy im state podnoszenie
swoich kwalifikacji poprzez organizacje warsztatow
i spotkan. Razem tworzymy spéjna catosc i to jest
nasz powod do dumy.
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Zyski dobrze wysmazone
— sezon letni nad morzem

Zapraszamy na wyjatkowe warsztaty, w trakcie
ktérych odkryjemy przed Pafistwem nieoczywiste

tajniki smazenia, tego plytkiego i gtebokiego. \

Podpowiemy jak poprawi¢ efektywno$¢ procesu,
zoptymalizowac food cost, jak zadbaé o jakos¢
smazonych potraw tak, aby klienci, takze wakacyjni,
wracali do restauracji kazdego dnia swojego pobytu
nad morzem. Zaproponujemy ciekawe marynaty

i panierki do ryb, owocéw morza, mies, warzyw.
Kazdy uczestnik warsztatow otrzyma komplet

ZYSkl dObI’ZG Wysmazone — Sezon letni nad morzem informacji dotyczacych dobrych nawykéw smazenia,

C C ; e zasad doboru ttuszczu oraz przepisy. Dodatkowo k.
Viva ltalia — WarSZtaty kuchni W+OSk|eJ rozlosujemy upominki, ktére w trakcie nadchodzace- "'{:“._ f -y
Nowoczesna restauracja, ktdra zarabia go sezonu okazg sig niezwykle przydatne. e

Szkolenia ptatne, ilo$¢ miejsc ograniczona. W e o Prowadzacy: Iwona Niemczewska — restauracija ,Z Drugiej ’
. = L ” Strony Lustra”, Katarzyna Noga — ZT Kruszwica. ?

Szkolenie ptatne. llos¢ miejsc ograniczona.

IWONA NIEMCZEWSKA I."r
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GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

ZESPOL DORADCOW KULINARNYCH
I SZKOLENIA W SHOWROOMACH

- Bezptatne doradztwo na etapie zakupu oraz
szkolenia posprzedazowe

- Lista aktualnych szkolen dostepna jest
na stronie: szkolenia.grafen.com

- Szkolenia prowadza specjalisci w swojej
kategorii

%'ZZ Pizza Forum to:

—
Fo RUM - Jakos$¢ - najwyzszej jakosci sktadniki i ciasto

BOOSTYOURNEW PIZZABUSINESS! na pizze
- Profesjonalizm - profesjonalna wiedza poparta
POZNI-?AJJMK' doswiadczeniem wtoskich pizzaiolo

NAJLEPSZE) - Technologie - zaawansowany technologicznie
WLOSKIEJ  \oski sprzet dla Pizzerii

PI1ZZY! . Bezplatny udziat

PROJEKT TECHNOLOGII - SOLIDNY FUNDAMENT
W PROCESIE TWORZENIA | PRAWIDLOWEGO
FUNKCJNOWANIA LOKALU GASTRONOMICZNEGO

Co oferujemy?

- inwentaryzacje obiektu / wizje lokalng

- rozmieszczeniem urzadzen na rzutach

- wykonanie wizualizacji 3D na specjalne zyczenie

- wytyczne dla branz projektowych (elektryka, wod-kan., gaz)
- koordynacje projektu na etapie budowlanym

- zaopiniowanie projektu przez Rzeczoznawcoéw

. rormMi _ [ [
he SmartBaking Con
i MADE IN ITALY
Dzieki bogatej tradycji oraz pasji do pracy, Moretti Forni jest dzisiaj
absolutnym liderem w produkcji piecéw do pizzy oraz z przezna-
czeniem dla matych piekarni.

Kazda linia produktéw zostata opracowana tak, aby zaoferowac
uzytkownikom praktyczne rozwigzania gastronomiczne przy uzyciu
wysokozaawansowanej technologii.

Sukces firmy jest wynikiem przemyslanych wyboréw podyktowanych
przez cztery wytyczne, sktadajace sie na misje firmy: innowacyjnos¢,
niezawodnos¢, bezpieczenstwo oraz przyjaznos¢ dla sSrodowiska.

Skontaktuj sie z naszym dziatem handlowym
www.grafen.com
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Viva - la
warsztaty kuchni wtoskiej

L3 Zaledwie dwa dni szkolenia dziela Was od stania sie
mistrzem wioskiej Trattorii. Genialna chrupka pizza
na lekkostrawnym ciescie, pachnaca focaccia,
ravioli i tortellini. Podczas tego szkolenia ujawnimy
tajemnice narodowych wioskich skarbdw.

Jak przygotowaé dojrzewajace ciasto na pizze,
focaccie? W czym tkwi tajemnica pysznych
wioskich ravioli? Jakie sktadniki na pizze wybraliby
Wiosi, a jakie Polacy?

Prowadzacy: Amedeo Piovesan Amex Chef,

Iwona Niemczewska — restauracja ,Z Drugiej Strony Lustra”.
Szkolenie dwudniowe zakoriczone certyfikatem.

Szkolenie ptatne. llos¢ miejsc ograniczona.

AMEDEO PIOVESAN — Amex Chef
Ambasador Kuchni Wtoskiej w Polsce




Nowoczesna restauracja, ktora zarabia.
AKADEMIA Proste 1 skuteczne rozwigzania

Bid KULINARNA : - § a
ForUton FARUTEX zwigkszajgce obroty 1 zyski.

Zapraszamy na szkolenie, podczas ktérego przekaze-  Poruszymy nastepujace tematy:
my wiedze z efektywnego zarzadzania kosztami i per- - Jak wymaga¢ od dzisiejszego pracownika?

7/
S n | O d O n | el O b | O d Czy I(O | O CJ O ? sonelem w gastronomii, opartej na comiesiecznej Zrozum i wykorzystaj roznice dzielace pokolenia

analizie ponad 200 naszych klientow. X, Y (Millennials) oraz ich najlepsze cechy.

Gwarantujemy, iz wdrazajgc nasze rozwigzania - Jak skutecznie szukac i utrzyma¢ pracownikow
Oferta Bidfood Farutex jest odpowiedzig na wszystkie kulinarne wzmochnicie lojalno$é i zaangazowanie pracownikéw  na dzisiejszym trudnym rynku pracy?
potrzeby — i w nowoczesnej, i tradycyjnej aranzaciji. w budowanie marki oraz wzro$nie ich zadowolenie, - Jak analizowa¢ macierz BCG w sprzedazy

przy jednoczesnym zwigkszeniu zysku! w celu zwigkszenia zyskow?

- Jak powinna wyglada¢ karta techniczna dania,

Zapraszamy na stoisko Bidfood Farutex, gdzie znajdziesz najswiezsze aby z kelnera stworzyé przedstawiciela
inspiracje kulinarne na nadchodzacy sezon, m.in. swiezg wotowine, . handlowego kucharza?

- Jak prawidtowo podej$¢ do receptur i poprawnie
wyliczy¢ ceny sprzedazy?

- Zasada Pareto — naprawa niewielkiego obszaru

Podczas gietdy Szefowie Kuchni Akademii Kulinarnej Farutex moze wprowadzié ogromne zmiany.

poprowadzg tez szkolenie z kuchni wegariskiej i wegetarianskiej.
Opowiedzg o trendach, nowosciach, zaprezentuja tez produkty idealne
do restauracyjnego wegemenu. \

drob, ryby czy propozycje $niadaniowe.

Szkolenie ptatne. llos¢ miejsc ograniczona.

PIOTR ROGOWSKI
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» Piec konwekcyjno-parowy » Piec konwekcyjno-parowy » Piec konwekcyjno-parowy cyfrowy » Piec konwekcyjno-parowy
RATIONAL RATIONAL REDFOX REDFOX
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» Piec konwekcyjno-parowy Blue » Piec konwekcyjno-parowy Orange » Piec konwekcyjno-parowy » Piec konwekcyjno-parowy
RETIGO RETIGO FAGOR HENDI w
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stalgast
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» Piec konwekcyjno-parowy » Piec konwekcyjno-parowy manualny » Piec konwekcyjno-mikrofalowy Merrychef » Piec konwekcyjno-mikrofalowy Merrychef
UNOX ChefTop UNOX ChefLux PRIMULATOR PRIMULATOR
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0BROBKA TERMICZNA
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0BROBKA MECHANICZNA

CEEQUIPMENT

FOOD SERVICE
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(urzadzenia nastawne)
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» Frytownica » Frytownica do ryb » Piec konwekcyjny AT90-MDI » Gyros POTIS
REDFOX REDFOX BARTSCHER STALGAST
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ZMYWALNIA

CHLODNICTWO
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» Zamrazarka skrzyniowa » Szybkoschtadzarka » Dystrybutor do lodéw GELATO 2 .
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SPRZET BAROWY EKSPRESY DO KAWY
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» Kostkarka do lodu BARMATIC » Kruszarka do lodu BARMATIC » Automatyczny » Automatyczny » Warnik do wody
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» Ekspres do kawy kolbowy » Ekspres do kawy kolbowy » Ekspres do kawy » Ekspres do kawy » Ekspres do kawy
FAEMA NOVA A2 FAEMA TEOREMA A2 BT/WIFI PRIMULATOR PRIMULATOR PRIMULATOR
PRIMULATOR PRIMULATOR
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» Dyspenser do mleka 6 | » Drewniane systemy bufetowe » Grill gazowy TRITON max X PTS 4.1 » Grill BBQ of the Champion PTS 3.0
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» Toster przeIotoWy » Kociotek na zupe » Warnik do wody » Grill gazowy TRITON max X PTS 6.1 » Opiekacz do stekéw LM800
BARTSCHER BARTSCHER BARTSCHER
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» Szafa przelotowa z drzwiami » Regat perforowany/magazynowy » Pétka wiszaca podwéjna
suwanymi 1000/600/1800 1200/400/1800 przestawna y
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\-J-'u Think ahead.

» St6t ze zZlewem » St6t z potka 1000/600/850 » Stét z basenem 800/600/850
dwukomorowym i pétka KOMAT KOMAT -
1000/600/850
KOMAT
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» Szafka wiszaca z drzwiami » Stot z szufladami z drzwiami » Stot przy$cienny z drzwiami -
suwanymi 1000/400/600 suwanymi 1400/600/850 suwanymi 1200/600/850
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GRAFEN VarioCookingCenter®

%ES_TAU RA_NT EQUIPMENT . i .
LR Wielofunkcyjne urzadzenie

do Twojej kuchni.

Gotuj cztery razy szybciej
| przy 40% nizszym
zuzyciu energii. NOWOSC

20%

rabatu £
4

Profesjonalne
piece do pizzy
juz od

X1 GIELDA GASTRONOMICZNA — KLIMATEX X1 GIELDA GASTRONOMICZNA — KLIMATEX




POLSKA PREMIERA Jeven

PAKOWAREK PROZNIOWYCH SYSTEMY WENTYLACJI
| WYPOSAZENIA KUCHNI

( Boss \/akuum &3 MARENO

ENJOY YOUR KITCHEN
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WYSOKA WYDAJNOSC Profesjonalne systemy zmywania i akcesoria

Kompaktowa zmywarka do naczyn z transportem koszowym TW()J przepiS Na pe rfe kCyj na CZYStOS’é!

CTR

Szybka i kompaktowa, poniewaz w zmywalni zazwyczaj jest mato miejsca. Modutowa i opfacalna
w eksploatagji. Idealne rozwiazanie dla od 100 do 400 gosci, zapewniajace maksymalna higiene.
tatwa do indywidualnej konfiguraji. Po prostu idealna.

www.winterhalter.pl

www.winterhalter.pl
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MORE THAN COOLING

LTESEANLUE KOD
DOWIEDT LIf witdo)

Obserwujemy Swiatowe trendy w naszej branzy, a ich efek-
tem jest najnowsza linia urzadzen PASTELLA dedykowana dla
cukiernictwa. Lokale gastronomiczne zmieniajg swojg funkgje,
zatrzymuija klientow na miejscu, oferujac przestrzen do odpo-
czynku, wypicia kawy, czy rozmow ze znajomymi.

Linia witryn Pastella zaprojektowana zostata z mysla o nowo-
czesnych konceptach sprzedazowych, w ktérych niezbedna jest
elastycznoS¢ aranzacji i mozliwoSc szybkiej reakcji na zmiane
asortymentu, nawet w ciggu dnia.

Lokale typu Bakery & Coffe staja sie typowym miejscem spotkan.
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PASTELLA | csc

O
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o
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= Realia w pelskie] gastronomii ulegaja nieustannym zmianom. Coraz bardziej dokuczliwy brak rak do pracy oraz nie-
ustajacy werost kosztow pracy prey jednoczesnie rosngoych wymaganiach rynku wymusza zastosowanie calkowicie
nowych i kreatywnych razwigzan. Zastosowanie nowych technologii, w tym systemdw opartych na digitalizacji staje

sie wrecz wymogiem i nowym standardem.
/ To co bylo uznawane ra nowoczesne i wystarczajgce kilka lat temu dzisiaj juZ nie spetnia wymagan jakie stawia

<= --"'_-_____,--"’-:-' s coraz bardzie] konkurencyjny rynek. Aby sprostac dzisiejszym i przysztym wymaganiom na rynku HoReCa, Primula-
= ﬂ e tor prredstawia autorski projekt: CONVENIENCE STORE CONCEPT (CSC).
= - LY o
"/ ORSLUGA NLITHTA W CTasim “ AUTOMATYIACIA '/ tADMYCH .I'IHIF ~/ ltl _\'Mﬁﬁﬁ*
3- S MINUT PROCESOW PRODUKTOW ETDEDWAHIA
C) Q O O WENTYLACI!
- @ nESERE  goantmes @ SUREE @ s
rﬂﬂ HOT FOOD FODATAWA raDEiicIE DO UNMITILTHOSSE
L DZIALALNOSCI TWORIEMIA KULINMARNYCH
OFERTY
NASIE WEPARCIE WEPARCIE
CDDZIALY SERWISOWE TECHNOLOGICZIME
FOIMAN, WARSTAWA, 18 PUNKTOW STKOLENIA
ECO LADI, KRAKOW, GDTHIA, SERWISOWTCH CUKIERHICTE, LODTIARSKIE,

R 290 FPRIMVLATOREFEIMULATOR.FL | FRIMULATOR,

FRIENDLY R@ N Ma TERENIE POLSKI KAWGWE, KULINARHE




Ilma bufetow

ERESH

www.komat.com.pl

... RM Gastro Polska taczac wyobraznie z wiedza, tworzy po-
nadstandardowe opracowania oraz wysoka wartosc uzytkowa
swoich urzadzen. 0d pomystu, przez projekt, produkcje i mon-
® taz. Wstuchujac sie w potrzeby naszych Klientéw, doradzamy

spetniajac marzenia.

Kazdy z nas i za kazdym razem, w niepowtarzalny
sposo6b zaprzyjaznia sie z Klientem, poznaje jego
potrzeby, oczekiwania aby moéc sprostac jego
wymaganiom.

Oferujemy najlepsze technologie, precyzyjne wy-
konanie, wysokiej jakosci materiaty i bezkonku-
rencyjny serwis. Prezentujemy zawsze przemysla-
ne rozwiazania i fachowa opieke, ktorej wymagaja
nasi Klienci.

Przy wspotpracy z Partnerami handlowymi do-
starczamy pod markami RM i REDFOX asortyment
i technologie dla kazdej placowki gastronomicznej
a nawet producentdéw zywnosci.

www.rmgastro.pl

Z naszych pomystéw i rozwiagzan korzystaja klien-
ci w 57 krajach $wiata, ale opieke nad Klientami
z Polski zapewnia nasz zesp6t w Ustroniu, ktory
ciagle podnosi swoje kwalifikacje szkoleniami,
warsztatami i badaniem trendéw na nowoczesnym
i bardzo wymagajacym rynku.

Dlaczego wybrac wtasnie nas? Bo posiadamy ujed-
nolicony portfel produktow, najnowoczesniejsze
technologie, w wiekszosci to produkty wtasne
wyprodukowane w naszym zaktadzie w Veseli, je-
steSmy odpowiedzialnym partnerem biznesowym,
ktory zapewnia serwis posprzedazowy, ale réwniez
pogwarancyjny. JesteSmy dla Panstwa niezmiennie
od 20 lat!

@/RMgastroPL
Tl



stalgast

ekspert gastronomiczny

Od 30 lat wspieramy biznesy y
gastronomiczne naszych klientow §

Gastronomia to nasza pasja. We wspotpracy

z najlepszymi specjalistami produkujemy
urzadzenia gastronomiczne oraz dobieramy
produkty renomowanych producentéw
Swiatowych. Mamy wieloletnie doswiadczenie
w branzy gastronomicznej oraz wiedzg, ktéra
chetnie sie dzielimy.

I i3 2 W

* gy k

Polska produkcja, >7000 produktow 29000 ponad 500 98% dostepnosci
europejska jakos¢ w ciagtej sprzedazy miejsc paletowych pracownikéw produktéw

salony partnerskie
i punkty sprzedazy

NOWOCZESNA
FABRYKA URZADZEN
GASTRONOMICZNYCH

NOWOCZESNE
CENTRUM
LOGISTYCZNE

stalgast.com X| GIELDA GASTRONOMICZNA — KLIMATEX

Pula nagrod w wysokoscl

z okazji XI

Zrob zakupy,

utdz hasto zwigzane

z Xl Gietda Gastronomiczna
| wygraj nagrody.




ORGANIZATOR PARTNER GLOWNY

ceNTRUBROSAZpy,

Bid
GASTRONOMI Farutex

ul. Sienkiewicza 17 D, Kotobrzeg
tel. +48 94 353 20 07
klimatex@klimatex.pl

MIEJSCE XI GIELDY PATRONAT
GASTRONOMICZNEJ
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RESORT =
ul. Sutkowskiego 4 A, Kotobrzeg Miasto Kotobrzeg

PARTNERZY

eEFL. . @&IDPB KRUSZWICA

Instytut Dobrych Praktyk Biznesowych

VerRTeA

Nest Bank S.A. WIERZBOWSCY PREMIUM

PIEKARNIA-CUKIERNIA Ekskluzywna herbata dla hoteli

] Polskie Stowarzyszenie na Rzecz P
0s6b z Upos$ledzeniem Umystowym 'jk ﬁ
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